HALDY

Antipasti,
Tapas & Co.

Ihr kompetenter Partner fiir Feinkost & Fleischwaren

Haldy - Feinkost vom Feinsten!
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Art. 4000

Oliven griin in Knoblauch und Krautern,
mit Ol eingelegt,
ohne Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4002

Oliven griin in Mangosauce,
pikant eingeleqgt,

ohne Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4004
Oliven griin pikant,
ohne Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4006

Oliven griin mit Fetakase,
mit Krdutern und Knoblauch
in Ol eingelegt, ohne Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4005

Oliven griin mit frischer Zitronensauce,
ohne Stein

Schale mit 1,00 kg




Art. 4007 Oliven griin
in Pestosauce,

ohne Stein Schale mit 1,00 kg
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Art. 4010 Oliven griin in Lake, F 2
ohne Stein ~ Schale mit 1,40 kg 3

Art. 4016 Oliven griin
in Honig Granatapfel Sauce,
ohne Stein Schale mit 1,00 kg

Art. 4014 Oliven griin gefiillt mit Paprika,
in Knoblauch und Petersilie eingelegt

Art. 40141 wie 4014, jedoch ohne Knoblauch /

je Schale mit 1,00 kg

Art. 4020
Oliven griin gefiillt mit Frischkése,
mit Ol eingelegt  Schale mit 1,40 kg

Art. 4018 Oliven griin gefiillt mit Knoblauch,
in Knoblauchdl eingelegt

Schale mit 1,00 kg




Art. 4024 Oliven griin gefiillt mit Mandeln,
in Granatapfelsauce eingelegt

Schale mit 1,00 kg

Art. 4026 Oliven griin gefillt
mit Mandeln, in Pestosauce

Art. 40261
wie 4026, jedoch ohne Knoblauch

je Schale mit 1,00 kg

Art. 4027 Oliven griin
gefiillt mit Mandeln,

mit Krdutern und Knoblauch
in Ol eingelegt

Schale mit 1,00 kg

Art. 4030 Oliven griin

gefillt mit Piri Piri,

extra scharfe Verfihrung mit
Gewdrzen und Honig abgerundet

Schale mit 1,00 kg

Art. 4032 Oliven griin

. . gefillt mit Orangen,
v' in einem Balsamico-Senf-Honig-Dressing

Schale mit 1,00 kg



Art. 4040 Olivenmix,
grtine und schwarze Oliven ohne Stein, grtine Oliven
gefullt mit Mandeln, Knoblauch und Paprika, in Of
mit Krautern und Knoblauch eingelegt

Schale mit 1,00 kg

Art. 4044 Oliven griin und schwarz
mit Knoblauch und Kréutern,
in Ol eingelegt, ohne Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4046 Oliven griin und schwarz

mit Hirtenkase,

Oliven grin gefillt mit Paprika, mit Knoblauch
und Krautern, in Ol eingelegt

Schale mit 1,00 kg

Art. 4048 Olivensalat,
verschiedene Oliven, Peperoni grin
und rot, getr. Tomaten und
Knoblauch, in Ol eingelegt

Schale mit 1,00 kg

" Art. 4050 Oliven schwarz in Knoblauch und Kriutern
in Ol eingelegt, mild und ohne Stein

Art. 40501 Oliven schwarz mit Krdutern

wie Art. 4050, jedoch ohne Knoblauch

je Schale mit 1,00 kg




Art. 4051 Oliven schwarz

in Mangosauce,

pikant eingelegt,

ohne Stein Schale mit 1,00 kg

L

Art. 4052 Oliven schwarz
getrocknet,

naturbelassen, in Ol eingelegt,
mit Stein

Schale mit 1,00 kg

Art. 4054 Kalamata Oliven
in Weinessig,
mit Stein Schale mit 1,40 kg

Art. 4056 Kalamata Oliven

in Knoblauch und Krautern,

in Ol eingelegt, mit Stein

Art. 4055 Kalamata Oliven

in Krduterol,

wie Art. 4056, jedoch ohne Knoblauch
je Schale mit 1,40 kg

Art. 4058 Oliven
schwarz in Lake,

ohne Stein Schale mit 1,40 kg




Art. 4104 Champignons mit Frischkase,
gefiillt, gegrillt und in Ol eingelegt

_ Schale mit 1,40 kg

Art. 4105 Champignons mit
pikantem Frischkése,
gefullt, gegrillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4109 Kirschpaprika
mit pikantem Frischkase,
gefillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4108 Kirschpaprika
mit Frischkase,
gefillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4110 Sweet Orange Peppers
mit Frischkase,
gefillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg
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Art. 4112 Siidafrikanische Kirbisse mit Frischkése,
gefiillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg
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Art. 4113 Siidafrikanische Kirbisse
mit pikantem Frischkase,
gefillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4120 Peperoni griin
mit Frischkase,

gefillt und in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg

Art. 4116 Paprikaspitzen rot
mit Frischkase,
gefillt und in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4122 Peperoni rot
mit Frischkase,

gefiillt und in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg




Art. 4126 Artischocken mit
Frischkéase, gefillt, in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4140 Weinblatter mit Reis,
gefillt, in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg

Art. 4302 Getrocknete Tomaten
mit Frischkése, gefillt, in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg

Art. 4130 Auberginenrélichen mi?
Fetakése, gefllt, in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg

Art. 4142 Weinblatter mit pikantem Reis,
gefillt, in Honig-Chili-Sauce eingelegt

Schale mit 1,40 kg
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Art. 4200 Fetakasewdiirfel in Mangosauce,
pikant eingelegt

‘ Schale mit 1,40 kg

Art. 4204 Fetakadsewiirfel

in griinem Pesto,

eingelegt,

typisch mediterran im Geschmack

Schale mit 1,40 kg

Art. 4206 Fetakdsewdirfel
in [_(noblauch und Kréautern,
in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4212 Fetakase in Scheiben
Knoblauch und Kréauter,

in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg

% ‘
. Art. 4214 Ziegenkése Halbmonde,

o > M. it Knoblauch und Kréutern, in Ol eingelegt
* Schale mit 1,00 kg




Art. 4222 Mozzarellabéllchen
in griinem Pesto, eingelegt,
typisch italienisch im Geschmack
Schale mit 1,40 kg

Art. 4220 Mozzarellabaéllchen
in Mangosauce, pikant
in Ol eingelegt ~ Schale mit 1,40 kg

Art. 4300 Getr. Tomaten, mit Knoblauch und Kréutern,
fein gewdrzt auf ital. Art, in OI eingelegt
Art. 43001 wie 4300, jedoch ohne Knoblauch

Schale mit 1,40 kg

Art. 4233 Fetakase in Scheiben,
eingelegt in Lake
Schale mit 1,40 kg

Art. 4304 Peperoni griin,
verfeinert mit Knoblauch und Kréutern

Schale mit 1,00 kg

Art. 4303 Halbgetrocknete Tomaten,
eingelegt mit Krautern und Knoblauch

Schale mit 1,00 kg
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Art. 4308 Peperoni rot,
mit Knoblauch und Kréutern verfeinert

Schale mit 1,00 kg

'

Art. 4310 Auberginen gegrillt,
verfeinert mit Knoblauch und Krautern,
in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4312 Zucchini gegrillt,

mit Knoblauch und Krautern,
in Ol eingelegt

Schale mit 1,40 kg

Art. 4314 Florinis,
geqrillt, ohne Haut,

Art. 4318 mit Knoblauch und Petersilie
Champignons gegrillt, | €ngelegt
mit Knoblauch Schale mit 1,40 kg

und Krautern
in Ol eingelegt
Schale mit 1,40 kg
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Art. 4322 Artischockenherzen, )
mit Knoblauch und Kréutern, in O/

eingelegt Schale mit 1,40 kg

Art. 4319 Champignons gegrillt in Aioli
mit einer frischen Aioli-Sauce
Schale mit 1,00 kg

Art. 4326 Zwiebeln in Balsamico,
eingelegt in Balsamicoessig aus Modena
Schale mit 1,40 kg

Art. 4324 Big Bohnen weif3,
mit Knoblauch und Krautern,
pikant eingelegt
Schale mit 1,40 kg
Art. 4328 Knoblauch mariniert,
mit einer feinen Wirzmischung,
in Ol eingelegt Schale mit 1,20 kg
¥y

Art. 4327 Zwiebeln gegrillt,

in Ol eingelegt ¢ 10 i 1,40 kg

15
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Art. 4351

Tomaten MozzarellaspieBe
Getr. Tomaten, Mozzarellakugeln,
Champignons gegrillt

Schale mit 16 SpielBen

Art. 4352 OlivenspieBe
Oliven griin und schwarz
mit Knoblauch und Krautern

Schale mit 20 SpielBen

Art. 4353 Kirschpaprika
OlivenspieBe

Kirschpaprika gefillt mit Frischkadse
und Oliven schwarz

Schale mit 16 SpieBBen

Art. 4350 Antipasti Mix am Spiel3

6 Olivenspiel3e,
6 Kirschpaprika Oliven Spiel3e,
6 Tomaten Mozzarellaspiel3e

Schale mit 18 SpieBBen



Art. 4380
Antipastimix Maranello

« Art. 4014 Oliven griin gefillt mit Paparika in
Knoblauch/Krauterdl

« Art. 4116 Paprikaspitzen mit Frischkase gefillt

s Art. 4120 Peperoni mit Frischkadse gefillt

« Art. 4200 Fetakdsewdirfel in Mangosauce

« Art. 4300 getrocknete Tomaten in

Krauter/Knoblauchdl

Schale mit 1,60 kg

Art. 4382
Antipastimix Leila

» Art. 4048 Olivensalat

e Art. 4109 Kirschpaprika mit pikantem
Frischkdse gefullt

o Art. 4112 Sidafrikanische Krbisse mit

Frischkdse gefullt

Art. 4204 Fetakdsewdirfel in Pestosauce

Art. 4314 Florinis gegrillter Paprika

Schale mit 1,60 kg

Art. 4384
Antipastimix Milano

s Art. 4105 Champignons mit pikantem
Frischkdse gefullt

« Art. 4108 Kirschpaprika mit Frischkase gefiillt

s Art. 4112 Sidafrikanische Kirbisse mit
Frischkdse gefullt

s Art. 4120 Peperoni griin mit Frischkase gefdllt

Schale mit 1,60 kg

Art. 4386
Antipastimix Verona

« Art. 4000 Oliven griin mit Knoblauch und
Krautern

« Art. 4004 Oliven griin pikant in
Krauter/Knoblauchdl

« Art. 4006 Oliven griin mit Fetakdse

e Art. 4050 Oliven schwarz in

Kréduter/Knoblauché!
Schale mit 1,60 kg
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Art. 4226 Tzatziki
griechische Art, mit frischer Gurke und
feinstem Yoqurt zubereitet Schale mit 1,00 kg

Art. 4260 Krauter Frischkasecreme
Feine Krauter kombiniert mit
Knoblauch in Frischkdse Schale mit 1,00 kg

Art. 4270 Feta Frischkdsecreme
original griechischer Feta, mit Knoblauch
verfeinert und Gewdirzen abgerundet
Schale mit 1,00 kg

Art. 4258 Fetakasecreme mit Harissa
feinster Fetakdse mit Harissa, pikant
im Geschmack  Schale mit 1,00 kg

Art. 4261 Kirschpaprika Frischkdsecreme
Frischkdse mit Kirschpaprika, frischem
Knoblauch und feinsten Gewdirzen verfeinert

Schale mit 1,00 kg

Art. 4282 Knoblauch Frischkdsecreme
feinster Frischkdse mit Knoblauch, abgerundet
mit frischen Lauchzwiebeln und Gewdirzen

‘Schale mit 1,00 kg

T—
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Art. 4283 Frischkdsecreme mit Raucherlachs

Frischkdse mit Raucherlachs, verfeinert

und Dill

mit Sahne und Dill
vy \
'--' - '
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Art. 4286 Frischkasecreme mit Schnittlauch

mit der Note von frischem Schnittlauch,
tagfrisch zubereitet

Schale mit 1,00 kg

. ‘_.r i
w 1' P ? Art. 4288 Frischkase-
" creme mit Bérlauch

Bérfauch, das einstige
‘Wildgemdse' hélt Einzug

in die Gourmetkdiche,
- ——-‘ auch bei uns!

Schale mit 1,00 kg

Schale mit 1,00 kg

Art. 4284 Frischkdsecreme mit
Radieschen und Schnittlauch

verfeinert mit Sahne und Gewlirzen

Schale mit 1,00 kg

Art. 4287 Frischkdsecreme
Feta und getrocknete
Tomaten

original griechischer Feta,
verfeinert mit getrockneten
Tomaten, schwarzen Oliven
und Gewdrzen abgerundet

Schale mit 1,00 kg



il Art. 3725 Aiolisauce mit frischem Knoblauch
- und Zitronensaft, mit feinen Gewdirzen

abgerundet Schale mit 1,00 kg

Art. 4810 Dijonsenfcreme
feinster Dijonsenf fein und grob mit Mayonnaise
Schale mit 0,50 kg

Art. 3726 Dillsauce
mit frischem Zitronensaft, Sahne
und edlem Dill verfeinert

Schale mit 1,00 kg

Art. 4800 Pesto Genovese
Die Klassiker der italienischen Kiiche
Schale mit 0,50 kg

Art. 44000 Tomatensugo mit frischen
Tomaten und Zutaten, nach dem geheimen
Rezept der Chefin persénlich

Schale mit 1,00 kg

4802 Pesto rosso
Die Klassiker der italienischen Kiiche
Schale mit 0,50 kg

21



_Fiir den kleinen Hunger.

Eine Tapa ist ein kleines Appetithdppchen, das in * g
den spanischen Tapas-Bars iblicherweise zu Wein,
aber auch zu Bier, gereicht wird.

Klein aber fein.



Art. 4400 Albéndigas
pikante Fleischballchen mit Kase

in Tomatensugo
Schale mit 1,00 kg

Art. 4412 Chorizo in Mojo Rojo
Chorizo in einer nach spanischem
Originalrezept zubereiteten Paprikasauce
Schale mit 1,00 kg

Art. 4421 Serrano Réllchen mit pikantem
Frischkdse gefillt, in Ol eingelegt
Schale mit 8 Stk.

Art. 4420 Serrano Réllchen mit Frischkéase
wie 4421 jedoch mit mildem Frischkdse

Art. 4410 Chorizo in Krauterol

Original spanische Chorizo pikant, ange-

braten und in einem W(irzél eingelegt
Schale mit 1,00 kg

Art. 4416 Pflaumen in Bacon
feinste Pflaumen umhdllt mit Bacon,
angebraten und in Ol eingelegt

Schale mit 32 Stk.

Art. 4417 Datteln in Bacon
fruchtige Datteln umhdllt mit Bacon,

angebraten und in Ol eingelegt
Schale mit 32 Stk.
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Art. 4425 Big Bohnen in Mojo Rojo
groBBe weilBe Bohnen, in einer Paprikasauce
nach spanischem Originalrezept

Schale mit 1,00 kg

Art. 4030 Oliven griin gefullt mit Piri Piri
extra scharfe Vlerfihrung mit Honig
und Gewdrzen abgerundet

Schale mit 1,00 kg

\ d-'-""'#

Art. 4032 Oliven griin gefillt
mit Orangen
in einem Balsamico-Senf-Honig Dressing

Schale mit 1,00 kg

Art. 4319 Champignons gegrillt

in Aioli

mit einer frischen Aioli Sauce
Schale mit 1,00 kg

~ Art. 3650 Lachs Rollchen mit Frischkase

\ feinster Raucherlachs mit Frischkdsecreme
gefillt, in Ol und Dill eingelegt

Schale mit 6 Stk.
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Art. 6000 Quiche Lorraine

wdrzig, deftige Torten mit Kochschinken,
Bacon, Emmentaler, Sahne, Ei,
fein abgestimmt mit edlen Gewdirzen

Karton mit 1,80 - 2,00 kg

Art. 6010 Zwiebelkuchen Elsésser Art

mit Zwiebeln, zartem gekochtem Schinken
und wirzigem Emmentaler

Karton mit 1,80 - 2,00 kg

Art. 6011 Zwiebelkuchen Elsédsser Art klein

wie Art. 6010 jedoch in kleinen, appetitlichen
Portionen mit je 10 Stk. a 160 g

Karton mit 1,60 kg

Art. 6001 Quiche Lorraine klein

wie Art. 6000 jedoch in kieinen,
appetitlichen Portionen mit
je 10 Stk. a 160 g

Karton mit 1,60 kg

Art. 6020 Quiche mit Lachs
und Blattspinat

edler Lachs, Blattspinat, mit Lauch-
zwiebeln, Emmentaler, Ei, Sahne
und edlen Gewlirzen verfeinert

Karton mit 1,80 - 2,00 kg

25..
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Art. 6021 Quiche mit Lachs und Blattspinat klein

wie Art. 6020 jedoch in kleinen, appetitlichen Portionen
mit je 10 Stk. a 160 g .
Karton mit 1,60 kg

Art. 6031 Quiche mit Lauch klein

wie Art. 6030 jedoch in kleinen,
appetitlichen Portionen
mit je 10 Stk. a 160 g

Karton mit 1,60 kg

Art. 6030 Quiche mit Lauch

frischer Lauch, Emmentaler, Ei, Sahne,
frischer Knoblauch und Gewdirzen,
vegetarisch

Karton mit 2,00 kg

Art. 6035 Frittata alla Italia

frische Zucchini, rote Paprika, zarter
Schinken, widrzigem italienischem
Hartkdse, frischen Lauchzwiebeln,
fein abgestimmt mit feinen Gewdrzen

Karton mit 2,00 kg




Art. 6036 Frittata alla Italia klein

wie Art. 6035 jedoch in kleinen,
appetitlichen Portionen mit je 10 Stk. a 160 g

Karton mit 1,60 kg

Art. 6040 Tortilla Espanola

frische Kartoffeln, zarte Tomaten, wirzigem
Emmentaler, Zwiebeln, mit Gewdrzen und
Knoblauch abgerundet

Karton mit 2,00 kg

Art. 6041 Tortilla Espanola klein

wie Art. 6040 jedoch in kleinen,
appetitlichen Portionen
mit je 10 Stk. a 160 g

Karton mit 1,60 kg

Art. 6045 Stratta Americana

gerostetes Chiabatta-Brot, schwarze
Oliven, frische Lauchzwiebeln, (ber-
backen mit wiirzigem Emmentaler

Karton mit 2,00 kg

Art. 6050 Carne Picada Mexicana

mageres Rinderhack, Mais, rote Bohnen, Chil,
frische Lauchzwiebeln, pikant gewdirzt und
mit Knoblauch abgerundet

Karton mit 2,00 kg

27..
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= N Art. 3000 Lachs gerduchert

- mild gerducherter Lachs
in Scheiben geschnitten,

ohne Haut
. Seite mit 1,00 kg / 40 Scheiben a 25 g

Art. 3003 Lachs geraduchert
wie Art. 3000 jedoch 500 g Inhalt

Seite mit 0,50 kg / 20 Scheiben a 25 g

Art. 3004 Lachs gerauchert
wie Art. 3000 jedoch 200 g Inhalt

Seite mit 0,20 kg / 8 Scheiben a 25 g

Art. 3002 Sockeye Wildlachs

feinstes Lachsfleisch, gebeizt nach
kanadischem Originalrezept und
traditionell im Altonaer Ofen

Art. 3010 Graved Lachs gerduchert

mit feinen Krédutern, Gewdrzen Seite mit ca. 0,60 bis 1,00 kg
und Dill gebeizter Lachs, ohne
Haut und nicht gerauchert

Seite mit 1,00 kg / 40 Scheiben a 25 g
Art. 3014 Graved Lachs

wie Art. 3010 jedoch 500 g Inhalt
Seite mit 0,50 kg / 20 Scheiben a 25 g
Art. 3013 Graved Lachs NN
wie Art. 3010 jedoch 200 g Inhalt :
Seite mit 0,20 kg / 8 Scheiben a 25 g

Art. 3018 Forellenfilets geréuchert \.‘ =

zart gerducherte Forellenfilets,
ohne Haut

Seite mit 1,00 kg / ca. 14 Filets




Art. 3023 Meerlachs Forellenfilet heiBgerauchert
mild gerduchert, ohne Haut

Seite mit 0,32 kg

Art. 3026 Heilbutt gerdauchert
schwarze Heilbuttfilets, kaltgerduchert

und geschnitten ] _
Seite mit 0,50 kg

Art. 3037 Makrelenfilet Mix

mild gerducherte Mixkiste mit Pfeffer,
Zwiebel, Knoblauch und Naturmakrelen

Packung mit 1,50 kg /
ca. 10 - 12 Filets

Art. 3063 Stremellachs Pfeffer
geraduchert

heiBgerducherter Lachs
mit Pfeffer verfeinert

Packung mit 0,25 kg

Art. 3064 Stremellachs Knoblauch
gerauchert

% heiBgerducherter Lachs mit Knoblauchnote
Packung mit 0,25 kg




Art. 3065 Stremellachs Mexiko gerauchert

Uber offenem Feuer gerducherter Lachs
wdrzig, pikant
mit einem Hauch von Mexiko

Packung mit 0,25 kg

Art. 3066 Lachspralinen

in den Geschacksrichtungen
Bruschetta, Curry-Frucht, Knoblauch
Pfeffer und Schnittlauch

Schale mit ca. 0,20 kg / 20 Pralinen

Art. 3080 Lachsfiletterrine St. Pierre
mit Lachsfilet und St. Petersfisch vom Kap

Art. 3081 Lachsfiletterrine 'Creme Fraiche'
mit Schnittlauch

Art. 3084 Drei Fische Terrine
Lachs, Hoki (Seehecht), Alaska Pollack (Dorsch)

je Schale mit ca. 0,84 kg

Art. 3333 Lachsfilets

ohne Haut, zum kochen, dinsten
oder braten, tiefgefroren

Seite mit ca. 1,20 kg




Art. 3600 Garnelen in Knoblauchol
mit frischem Knoblauch verfeinert
Schale mit 1,00 kg, Einwaage 600 g

Art. 3601 wie 3600 jedoch mit 500 g
Schale mit 0,50 kg, Einwaage 300 g

e
(7

Art. 3603 Garnelen in Lake
natur, in Lake eingelegt
Schale mit 1,40 kg

Art. 3606 GarnelenspieBBe in Knoblauchol
mit frischem Knoblauch in Ol eingelegt

Schale mit 0,50 kg /
ca. 20 SpielBe a 3 Garnelen

Art. 3610 Garnelen in Dillcreme
mit Joghurt und frischem Zitronensaft

Schale mit 1,00 kg, Einwaage 600 g
Art. 3611 wie 3610 jedoch mit 500 g
Schale mit 0,50 kg, Einwaage 300 g

Art. 3620 Garnelen in Aioli
mit frischem Knoblauch und Zitronensaft, mit feinen
Gewdirzen abgerundet, in hausgemachter Aioli

Schale mit 1,00 kg, Einwaage 600 g

Art. 3621 wie 3620 jedoch mit 500 g
Schale mit 0,50 kg, Einwaage 300 g

—cd



Art. 3625 Oktopussalat )
Oktopus mit Krdutern und Knoblauch in Of eingelegt

2 o Schale mit 1,00 kg

N

Art. 3650 Lachs Réllchen mit Frischkase

feinster Raucherlachs mit Frischkase gefiillt,
Dill, Knoblauch und Krautern in Ol eingelegt

Schale mit 0,52 kg

Art. 3626 Meeresfriichtesalat

Oktopus, Calamares und Tintenfisch
mit Knoblauch und Krautern

in Ol e/nge/egt Schale mit 1,00 kg

Art. 3725 Aiolisauce

mit frischem Knoblauch und
Zitronensaft, mit feinen Gewdirzen
abgerundet

Schale mit 1,00 kg

Art. 3726 Dillsauce

mit frischem Zitronensaft, Sahne und
edlem Dill verfeinert

Schale mit 1,00 kg
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Pasteten oder auch Paté,

¥

wie der Franzose sagt.

Unser Rezept fiir erstklassige Pasteten: eine /A .
nach aufwendigen Rezepturen kreierte gl =

Farce von Fleisch, Wild oder w /
£
-,ﬁ:ﬁ

Gefliigel, fein abgestimmt mit
Gewiirzen und garniert mit
handverlesenen Friichten

Wiirzig, cremig, lecker 8

.........



Art. 1504 Leberpastete grob
mit griinem Pfeffer

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 1503 Leberpastete fein
mit grinem Pfeffer

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 1507 Griechische Paté
grob, mit wirzigen Oliven

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 1506 Waldpilzpastete
grob, mit verschiedenen Waldpilzen

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15116 Zwiebelleberpastete

mittelgrobe Zwiebelpastete
mit Schnittlauch

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15111 Birnen Preiselbeer Pastete

feine Leberpastete mit Birnen,
Preiselbeeren und Zwiebeln

Keramikschale mit 2,00 kg * Vorbestellartikel ca. 8 Tage ** Saisonartikel

o
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Art. 15117 Bauernpastete
grob, herzhaft mit gerduchertem Speck verfeinert

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15119 Tomaten Mozzarella Pastete

mittelgrobe Pastete mit getrockneten
Tomaten und Morzarellascheiben

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15118 NuBpastete
mittelgrob, mit verschiedenen Nissen
Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 1510 Akropolis Pastete
grobe Leberpastete im griechischen
Stil mit Oliven

Keramikschale mit 4,30 kg

Art. 15125 Paté aux framboises
mit feinen Himbeeren *

Keramikschale mit 2,00 kg

* Vorbestellartikel ca. 8 Tage ** Saisonartikel



Art. 15094 NuBpastete im WOK
mittelgrob, mit verschiedenen Ndssen*

Art. 15095 Chili Pastete im WOK

mittelgrobe Leberpastete mit Pfeffer
und Chili*

im Wok, je 2,50 kg

Art. 15112 Rehpastete
grobe Leberpastete mit Rehfleisch,
Cognac und Zwiebeln**

Keramikschale mit 2,00 kg

* Vorbestellartikel ca. 8 Tage ** Saisonartikel

Art. 152322 Preiselbeere Pastete klein
fein, mit Preiselbeeren
in kleinen Keramikschalen *

Art. 152320 Pfefferpastete klein
grob, mit Pfeffer
in kleinen Keramikschalen *

Art. 152321 Griechische Pastete klein
grob, mit wirzigen Oliven
in kleinen Keramikschalen *

je 7 Schalen a 300 g

Art. 15113 Wildschweinpastete

grobe Leberpastete mit Wildschwein-
fleisch, Whisky, Zwiebeln,
fein gewdirzt**

Keramikschale mit 2,00 kg




Art. 15114 Entenleberpastete
feine Entenleberpastete mit Zwiebeln und Petersilie **

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15120 Spargelpastete
feine Leberpastete mit Spargel **

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15115 Fasanpastete
mittelgrob

mittelgrobe Leberpastete mit
Fasanfleisch, WeiBwein und
Zwiebeln **

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15092 Weihnachtspastete
grobe Leberpastete mit verschiedenen
Nussen, Schale in Tannenbaumform **

Keramikschale mit 1,50 kg

Art. 15091 Kirschpastete
mittelgrobe Leberpastete mit Kirschen und KirschlikGr**

Keramikschale mit 3,50 kg

* Vorbestellartikel ca. 8 Tage ** Saisonartikel



Art. 15093 Entenmousse
feine Entenmoussepastete mit 'Fois grasse'
und Orangen verfeinert**

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 15121 Osterpastete Birne und
Preiselbeeren

mittelgrobe Leberpastete mit Birnen
und Preiselbeeren verfeinert **

Keramikschale mit 3,00 kg

Art. 15122 Osterpastete Birne
grobe Leberpastete
mit Birnen verfeinert **

Keramikschale mit 3,00 kg

Art. 15096 Feigenpastete

grobe Leberpastete mit dem
fruchtigem Geschmack der Feige**

Keramikschale mit 2,00 kg

Art. 1524 Herzform Valentin Pastete

mittelgrobe Leberpastete mit dem
fruchtigen Geschmack der Kirsche **

Keramikschale mit 1,50 kg

* Vorbestellartikel ca. 8 Tage ** Saisonartikel



lhre Kontakte %&Y

auf einen Blick

Ihr Beratungsteam am Telefon:

Frau Iris Theobald-Munsteiner +49 (0) 6898 /91 49 12
Frau Selina Haldy +49 (0) 6898 / 91 49 11
Frau Bettina Zimmer +49 (0) 6898 /91 49 10
Frau Sabine Majoli +49 (0) 6898 /91 49 18
Frau Maria Haldy +49 (0) 6898 / 91 49 17
Frau Margit Franzen +49 (0) 6898 / 91 49 20

Ihr Beratungsteam vor Ort:

Herr Wolfgang Backer +49 (0) 1511040 11 15
Frau Nadine Dervaux +49 (0) 152 54 66 25 31
Herr Thomas Falkenstein +49 (0) 1711258 59 0
Herr Christian Haldy +49 (0) 177922947 9
Herr Sebastian Hermes +49 (0) 176 10 20 95 85
Herr Peter Ring +49 (0) 17593 3564 2

® -

Haldy GmbH & Co. KG - |hr Vollsortimenter und kompetenter Partner rund
um Lebensmittel in lhrer Nahe.

Hans-GroRwendt-Ring 7
66333 Valklingen

Mail: info@haldy.eu
www.haldy.eu




