
Qualität, 
Tradition, 
 Vielfalt 

Geschmack... 
 

...in der Bedienungstheke! 
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Willkommen bei Reinert! 
Wir sind ein westfälisches 
Familienunternehmen, bei dem sich seit drei 
Generationen alles um die Wurst dreht. 
Unsere Philosophie lautet: Qualität, 
Handwerkskunst und Innovation für unsere 
Kunden.  

Seit 1931 stellen wir unsere feinen Fleisch- 
und Wurstwaren her. In bester 
Familientradition, mit besonderer Sorgfalt 
und Leidenschaft.  

Weil wir Wurst lieben. 



Rohwurstsortiment 
Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage) 

0292
1 

Original Reinert 
Sommerwurst  
im Tuche gereift 

2,0 56 

1133
1 

Reinert Chambelle  
Gourmet-Salami mit 
Camembert 

1.2 42 

0901
1 

Reinert L‘Aroma 
luftgetrocknete Salami 0.9 56 

1414 

Olivia L´Aroma mit 
Oliven 
mediterranes Flair für 
die Bedienungstheke 

1,5 56 

1864
1 

„Pur Rind“ 
Salami-Auslese 2.0 56 

1252
1 Truthahnsalami-Auslese 1.7 56 

1302
1 „Wurstebrett“ 

Salami Auslese 2.5 56 

1184
1 

Pfefferbarren 
Pfeffersalami 1.6 56 

1802
1 

Salami 1a 
mittelfein gekörnt 1,9 56 

1812
1 

Salami 1a 
mittelfein gekörnt, weiß 2.4 56 



Rohwurstsortiment 
Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage

) 

0391
1 

„Papsala“ Salami-
Auslese 
im Paprikamantel  

2.0 56 

0451
1 

„Peppsala“ Salami-
Auslese 
im grünen 
Pfeffermantel 

2.0 56 

1601
1 

„Parmesali“ Salami-
Auslese 
im Parmesanmantel 

2.0 56 

1651
1 

„Zwisali“ Salami-
Auslese 
im Röstzwiebelmantel 

2,0 56 

0431
1 

Salami-Auslese im 
Pfeffermantel 1.9 56 

1102
1 

„Germanica“ Salami-
Auslese 1.75 56 

1872
1 

„Feurika“ Salami-
Auslese  
mit Knoblauch und 
Chilli 

1.6 56 

1284
1 

„Trikanti“ Salami-
Auslese 1.95 56 

2052
1 

Meisterlob 
Katenrauchwurst Ia 
mittelfein gekörnt 

2,8 56 

2062
1 

Meisterlob 
Cervelatwurst Ia 
staubfein gekörnt 

2,8 56 



Rohwurstsortiment 

Abbildung Art.-Nr. Produkt 
Laktose-  

und Gluten- 
Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage) 

20921 Salami Ia im Netz 
mittelfein gekörnt 1,7 56 

698 

Salamour im roten 
Pfeffermantel  
mit Original franz. 
Comte-Käse 

1,5 56 

3211 
„Romantica“ Salami-
Auslese 
luftgetrocknet 

1,3 56 

9121 
Mettwurst-Auslese 
grob gekörnt, 
luftgetrocknet 

1,3 56 

10121 
„Grobian“ 
Schinkenmettwurst-
Auslese 

2,6 56 

1081 Capresa Salami-
Auslese feurig-scharf 2,5 56  

16821 „Luftika“ Salami-
Auslese 1,5 56  



Kochschinken - Sortiment 
Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage) 

54541 
„Schwarzer Roller“ 
Kochschinken 
dunkel geräuchert 

3.5 35  

54743 
Kochschinken  
saftig und mild 
gesalzen 

2.5 35  

54341 
54343 

„Klosterschinken“  
Kochschinken 
dunkel geräuchert 

2.5 / 
1.2 35 

52340 Rindersaftschinken 
gegart 2.2 35 

55141
55143 

„Blacky“  
Kochschinken 
dunkel geräuchert 

4.5 / 
2.3 35 

54143 
„Blondy“  
Kochschinken 
goldbraun geräuchert 

2.4 35 

972 

Delikatess 
Saftschinken 
Kochschinken 
geräuchert ohne 
Schwarte 

1,9 28  

56343 Spargelschinken 
Kochschinken 2,0 28  

56041 
Original 
Edeltruthahnbrust 
gegrillt 

2.5 35  

51541 Truthahnbrust 
gegrillt 2.1 35  



Rohschinken - Sortiment 
Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 

(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage) 

56631 

Reinert Chambelle 
Gourmet-Lachsschinken 
mit Original franz. 
Camembert 

1.0 42  

53341 
1885 

Original Schwarzwälder 
Kernschinken 
Schwarzwälder 
Kernschinken halbiert 

3,3 
ca. 

1,65 

56 
56 

 

53541 Original Schwarzwälder 
Spaltschinken 1,8 56  

50841 
„Pikanto“ Westfälischer 
Hüftschinken 
geräuchert 

1.3 56  

51441 
51741 
51841 
52741 

Original Holsteiner 
Katenschinken 
R-Pape mit Schwarte 
S-Pape ohne Schwarte 
S-Pape ohne Schwarte ohne 
Salzhaut (Edelpape) 

R-Pape ohne Schwarte 

3,0-5,0 
4,0-5,0 
4,0-6,0 
3,0-4,0 

56 

1016 Bayonner Schinken 
luftgetrocknet 4,2 56 

1045 
„Würzica“ 
Edelrohschinken 
mit Gewürzkruste 

2,2 56 



Aspik-Sortiment 
Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkeit 
(Tage) 

31641 
Hähnchenfleisch in 
Aspik mit Paprika und 
Cornichons 

1.9 28 

31241 Kalbsmix in Aspik 
mit Champignons 1.9 28 

30941 Truthahn in Aspik 
mit Champignons 1.9 28 

30841 Schinken in Aspik 
mit Champignons 1.9 28 

1326 

Hähnchenbrustfilet 
„Florida“ in Aspik mit 
Mandarinen, Ananas 
und Papaya 

1.5 28 

33541 Eisbeinfleisch in Aspik 
mit Mixgemüse 1,9 28 

35041 
Edelmix in Aspik 
mit Gurken und 
Paprika 

1,9 28 

35341 
Mix-Gemüse 
mit Ei in Aspik, 
fleischlos 

1.9 28 

35441 
Pikant-Mix-Gemüse in 
Aspik 
fleischlos 

1.9 28 

35541 

Champignons in 
Aspik, 
fleischlos mit Karotten 
verfeinert 

1.9 28 

34541 Schweinezunge in 
Gelee 2,2 28 

34041 Zunge in Aspik mit 
Champignons 1,9 28 



Brühwurst und 
Pasteten – Sortiment 

Abbildung Art.-Nr. Produkt 

Laktose-  
und Gluten- 

Informationen 

Gewicht 
ca. 
(kg) 

Halt-
barkei

t 
(Tage) 

43041 

Reinert Bärchen-Wurst 
Mortadella mit dem 
lachenden 
Bärchengesicht 

2 x 0,8 28 

41141 Westfälische Bierwurst 
in Blasen 1.6 35 

52941 Pikantrolle 
gegarter Bauch 1,4 28 

57841 Pfefferbauch 
„Pikantblock“ 2.1 35 

Pasteten - Sortiment 

36241 
Weinblatt-Käse-Pastete 
mit Knoblauch im 
Schafskäsemantel 

1.3 35 

36341 Broccoli-Pastete im 
Pfeffermantel 1,3 35 

36841 Texas-Pastete im 
Paprikamantel 1,3 28 
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H. & E. Reinert  
Westfälische Privat-Fleischerei GmbH 

Mittel-Loxten 37 
33775 Versmold 

Telefon: 05423 966-0 
Fax: 05423 966-130 

E-Mail: reinert@reinert.de  
Internet: www.reinert.de 

Für weitere Fragen stehen wir 
Ihnen gerne zur Verfügung! 

Viele weitere interessante Produkt-Persönlichkeiten 
finden Sie unter 
www.reinert.de 






